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ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ

1.Общие положения

1.1. Настоящий порядок организации rтитания в муниципальном дошкольном
образовательном учреждении <.Щетский сад Nb 26i!зержинского района Волгоtрzца>
(далее - Порядок, МОУ) разработан в соответствии с Федеральным законом от 29 декабря
2012 года N9 27З-ФЗ <Об образовании в Российской Федерации>, постановлением
Главного государственвого санитарЕого врача Российской Федерации 27.10.2020 N9 32
<Об 1тверrкдении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.З12.4.З59О-20
кСанитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания
населения)) (далее - СанПиН 2.З12.4,З590-20) и на основании решения Волгоградской
городской ýмы от 09.11.2016 Ns 4911469 кОб утверждении Положений об организаlши
питания в муниципальньrх образовательных учреждениях Волгограда>>, Лриказом
департамента по образованию администрации Волгограда от 18.12,2020 N9 76З (Об
организации питаЕия воспитанников в муниципальных дошкольньIх образовательных
учреждениях Волгограда, реализующих основные образовательные проIрirммы
дошкольного образования и осуществJuIющем присмотр и }ход за детьми дошкольного
возраста.

1.2. Основной целью Порядка явJu{ется формирование аrлгоритма взаимодействия
МОУ и организации обществеяного питания - исполнителя контракта на окuвание услуг
по организации питания воспитанЕиков в МОУ (да"тее контракт, исполнитель контракта)
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ло обеспечению воспитанников
обязательств в HoBbIx условиях.

качественным питанием в рамках договорных

1.3. Порялок определяет обязанности и ответственность МОУ и исполнителя
контракта. а также особенносги их вfаимодействия.

2. Взаимодействие МОУ
воспитанников

и исполнителя коцтракта при оргапизации питания

2.1. Организация питаяия в МОУ осуществляется совместно представитеJuIми
исполнитеJuI контракта и штатньrми работниками МОУ.

2.2. Пита:ние воспитанников обеспечивается в соответствии с единым утвержденным
двадцатидневным меню, которое является неотъемлемой частью контракта.

!вадцатидневное меЕю и технологические карты на каждое блюдо, с указанием
ссь]JIки на рецептуры используемьrх блюд и кулинарных изделий в соответствии со
сборниками технических нормативов, по формам, утвержденным СанПиН 2.З12.4,З590-20,
утаерждается исполнителем коЕтракта и согласуется руководителем МОУ в двух
экземплярах, один из которых хранится и используется на пищеблоке представителем
исполЕитеJu{ контракта, а другой - у ответственного пица МОУ, отвечающего за
оргаЕизалию взtммодействиJI с исполнителем контраюа.

2.3. Исполнитель контракта на основании )цвержденного двадцатидневного меню
ежедкевно предостzrвляет МОУ меню на текущий день с указанием выхода блюд с )летом
возраста детей, режима пребывания и специфики работы групп (для детей раннего
возраста 1-3 лет ( 10,5 - 12 часовой режим пребывания); дJlя детей дошкольного возраста
З-7 лет ( 10,5 -12 часовой ); После письменного согласования с руководителем МОУ
ежедневное меню размещается исполнителем контракта рядом с пищеблоком на
информадионном стенде по организации питания.

2.4. Ответственный за организацию питаЕия воспитанников МОУ контролирует
размещеЕие копий ежедневного меню в группах на стендах для информирования
родителей (законньп< представителей) воспитанников.

2.5. Отпуск питаFIия воспитанникаi\.{ организуется по возрастным груIiпам в
соответствии с режимом дня, графиком выдачи бrпод, утвержденными руководителем
моу.

При отпуске питания с пищеблока производится взвешивание каждого блюда,
сверка объема готовой продукции с выходом порций по },rвержденному меню и в
соответствии с количеством детей по табелю учета посещаемости. Количество и объем
вьцанньfх порций по группам фиксирlтотся в ведомости вьцачи готовой продукции.

3. Обязапности и oTBeTcTBeHItocTb
воспитанников

работпиков МОУ при оргацизации питания

3.1 . Рlководитель МОУ назначает и утверждает приказом:

- ответственного за организацию питаЕия в МОУ, ос)лцествление KoHTpoJUI и
взаимодействие всех субъектов, r{аств}тощих в организации питанfiя воспитанников;

- бракеражную комиссию в составе не менее 3-х человек с включением в состав
комиссии представителя исполнителя контракта, осуществJUIющую контроJIь качества



продуктового набора, исIlользуемого для приготовления блюд и проведение бракеража
готовой прод}тщии перед выдачей для каждого приема пищи;

- комиссию по контролю за организацией и качеством питания воспитанников с
вкJIючением в ее состав представителей администрации МОУ, родительской
общественности,

3.2. Ру.ководитель МОУ утверждает:

- режим приема пищи по возрастным группап4;

- график выдачи готовьж блюд;

- график смены кипяченой воды;

- инструкцию о правилzж мытья посуды и инвентаря с указalliием коrrцентрации
растворов и объемов лрименяемых моющих и дезинфицирl,тощих средств;

- инструкцию по обработке столов;

- инструкцию по разведению дезинфиширующих средств.

З.3. Ответственный за организацию питания в МОУ, осуществление коЕтроля и
взаимодействие всех субъектов! участвующих в организации питания воспитанников,

(далее Ответственньтй) в соответствии с данным Порядком:

3.З.1. Осуществляет ежедIlевное ведеЕие табеля учета посещаемости воспитанниковl
получающих питание, в том tмсле воспитаIiников льготньD( категорий.

З.З.2. Обеспечивает ежедЕевное предоставление (не позднее l4.00 часов)
исполнителю контракта заявки на питание воспитанников на следующий рабо,тий день по
форме согласно прилохtению к контракту;

3.3.3. Вносит изменения (проводит корректировку не позднее 8.30 часов) по
количеству присутствующих детей на текущий день дJlя корректировки количества
порций блюд (за исключением завтрака).

3.3.4. Обеспечивает ежедневно tIо итогам оказания услуг за текущий день
заполнение абонементной книжки (согласно приложению Nl 5 к контракту), подписание в
дв}хстороннем порядке тtlлоfiа и корешка абонементной книжки (корешок талона
подписывается ответственным представителем исполнителя и остается в МОУ, талон
подписывается Ответственным и передается исполнителю коIIтракта).

Корешки талонов служат отчетньIм документом по исполнению контракта, в конце
текущего месяца с ежемесячным отчетом по количеству предоставленньIх услуг за
текущий месяц передаются руководителю МОУ (в соответствии с приложеItием Nq1 к
контракту).

3.3.5. Присутствует при выдаче готовых блюд, ведет учет количества и объема
выданньrх порций по группам! проводит контрольное взвешивание готовьп< блюд,

З.З.6. Контролирует:

- предоставление исполнителем коIIтракта ежедневньIх меню с указанием массы
порций каждого блюда по всем приемzlм пищи, калорийности блюд и дЕевIlого рационц в
целом, дJuI каждой возрастной грутпы МОУ; обеспечивает их подписание и рaLзмещение
копий меню в группа.\ на стендах для информирования родителей (законньrх
представителей) воспитанников;
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- оказание услуг исполнителем контракта по органи залии пи"rания в Моу(запрашивает у Исполнителя контракта док}менты, подтверждающие качество и
безопасность продуктов питания; проверяет обеспечение условий хранения и сроков
годности пищевых прод}ктов и продовольствеItного сырья, установленньIх предприятием-
изготовителем, на их соответствие нормативно-технической документации):

обеспечение испоJIнителем KoHTpilкTa надлежащего содержания помеrцений
пищеблока, складских помещений, а также оборудования и
установленными санитарно-эпидемиологическими нормами
пожарной и электробезопасности;

инвентаря в соотве] ствии с
и правилами, требоваяиями

_ выполнение мероприятий по экономии потребления энергетических ресурсов и
недопуцения случаев их необоснованного расходования исполнителем контракта;

3.3.7. Осуществляет ежедневный осмотр работников МоУ и испо.rпrитеJIя KoH,lpaKTa
(по согласованию), участвутощих в приеме продуктов, приготовлении и раздаче llищи, с
отметкой о допуске к работе лв_::г].i_ечическом журнале (сотрудники) согласно форме,
утвержденной СанПиН 2.З / 2.4. з 5 90-20 (приложение 1 ).

3.3.8. Коорлинирует работу помощников воспитателей по организации питания в
группах.

3.3,9. ОоуществJUIет контроль за организацией пи,пния воспитанников, в том чиgле
за приемом пиlщ,I воспитанниками в грулпах.

з.3.10. Разрабатьвает и своевременно предоставляет Еа утверждение руководителюмоу инстрlкuии о правилах мытья посуды и инвентаря с указанием концентрации
растворов и объемов применяемьIх моющих и дезинфицирующих средств; инстр}кцию по
обработке столов; инструкцию по разведепr- д"."пф"ц"руощих средств и др.

З,З.11. Запрашивает у исполIlителя конц)акта свеления о прохождении медициIiских
осмотров, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации работникамипищеблока (личные медицинские кттижки), а тzжже сведения о результатах текущего
производственНого KofiTpoJUI (копии актов по итогам производственного контро.:rя),

3,3,12. Оргаяизует совместно с педагогами и родительской общественяостью
мероприятия, напр,lвленные яа IIропагаЕду здорового питания среди воспитанников и их
родителей (законных представителей).

3.3.13. обеспе.лавает предоставление в установленном порядке в территориаJIьное
управление департамента по образованию администрации Волгограда необходимой
информации об организации питаниJI воспитанников в МоУ.

3.3.14,Ведет следующую док}ме}iтацию по организации питzlниJI в МоУ:
- табель учета посещаемости воспитацников, получztющих питание, в том числе

воспи,l анников льготньtх категорий:

- бланки заявок на питtlние воспитаЕников на каждый день по утверл<денной форме;
- учет корешков талоЕов по исполЕению контракта;

- ведомость KoETpoJU{ за рационом питания (в соответствии с приложением J\! 13
СанПиН 2.З /2.4.З 590 -20) ;

- гигиенический журнал (сотрудники) (в соответствии с приложением J\s1 СанПиН
2.З/2.4.З590-20);
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- журнал бракеража готовой пищевой прод}кции (в соответствии с приложением Nэ4
С омПиН 2.З / 2.4.3 590-20).

З.4. БракеражнбI комиссия, руководствуясь в своей деятельности данным Порядком
и Положением о бракеражной комиссии, flроверяет качество оказываемьtх услуг, l] .tом

числе:

з.4.1. Знакомится ежедневно до снятия бракеража с докj^dентами.
подтверждающими происхождение, качество и безопасность пищевых продуктов,
используемьц для приготовления бrпод на текущий день, контролирует условия хранения
и сроки годности прод) к loB.

3.4.2. Осуществляет контроль за:

- временем приготовления и качеством приготовленньж в МОУ блюд и кулинарных
изделий, соблюдением технологии их приготовления;

- нtlличием суточньтх проб;

- фактическим выходом одной порции каждого блюда.

3.4.З. Проводит ежедневно органолептическую оцеЕку приготовленных блюд в
соответствии с характеристиками, указанными в технологических картах" результаты
бракеража заносит в журнал бракеража готовоЙ пищевоЙ продукции (в соответствии с
приложением Nл 4 СадПиН 2.З 12.4.З590-20), дает разрешение к вьцаче блюд.

3.5. Комиссия по контроJIю за организацией и качеством питания вос''итilнников
МоУ в своей деятельности р1тсоводствуется данным Порядком и Положением об
административяо - общественном контроле за организацией питания:

3.5.1. Комиссия по конц)олю за организацией и качеством питаЁия воспитанников
МОУ осуществтlяет:

- плановый контроль за организацией питания вослитанников, в целом, в том числе
за приемом пищи воспитанниками в группах;

- внеплановый контроль за организацией питания воспитанников, В т.ч. fiри
поступлении жалоб от родителей (законных представителей) воспитанников Еа качество
питаниJI.

!анный Порядок вводится в действие с 1 1.01.2021г

В данный Порядок могут вноситься дополЕения и изменения в соответсl,tsии о

действующим зilконодательством.

Порядок разработан заведующим и старшей медицинской сестрой МОУ детского сада

Nq 261 .

Срок действия Порядка: до замены новым.



Муниципальпое дошкольцое образовательное учреждение
<<.Щетский сад JФ 261 flзержинского райопа Волгоградо>

(МОУ детский сад J{i| 261)

Возрастные объемы порций для детей
Приложение ЛЪ 9

к СанПиН 2.3/2.4.з590-20

Блюдо Масса порций
3-7 лет

Каша, или овощное, или яиЕIное, или
творожное, или мr{сное блюдо (допускается
комбинация разных блюд завтрака, при
этом выход каждого блюда может быть
уменьшен при условии соблюдения общей
массы блюд завтрака)

150-200

Закуска (холодное блюдо) (салат, овощи и
т.п,) 50-60

Первое блюдо 180-200

Второе блюдо (мясное, рыбное, блюдо из
мяса птицы) 70-80

Гарнир l30-i 50

Третье блюдо (компот, кисель, чай, напиток
кофейный, какао-напиток, наIlиток из
шиповника,сок)

180-200

Фрукты 100



Муниципальное дошкольное образовательное учреждеЕие
<<.Щетский сад J\b 261 !зержинского района Волгоградо>

(МОУ детский сад М 2б1)

Возрастные объемы порций для детей
Приложение N! 9

к СанПиН 2.з /2.4.З590-20

Блюдо Масса порций
3-7 лет

Каша, или овощное, или яичное, или
творожЕое, или мясное блюдо (допускается
комбинация развых блюд завтрака, при
этом выход каждого блюда может быть
уменьшен при условии соблюдения общей
массы блюд завтрака)

I50_200

Закуска (холодное блюдо) (салат, овощи и
т.п.)

Первое блюдо 180-200

Второе блюдо (мясное, рыбное, блюдо из
мяса птицы) 70_80

Гарнир 130-150

Третье блюдо (компот, кисель, чай, напиток
кофеЙныЙ, какао-нагIиток, напиток из
шиповника,сок)

180-200

Фрукты 100

50-60
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