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В 2а2З году питание восrrI,Iтанников было организовано в соответствии с <Положением
об организащии lrитания в мYницип€LчъньIх образовательных уI{реждениях Волгограда,

реалиЗующих сlсновные образовательные программы дошкOльноt,0 сlбразования и
ОсУlцествJUlюIrIих присмотр и уход за детьми дошкоJlьного возраста), утверждённое
решением Волгоградской городской ýу.*льi от 09.1i.201б ]Ч! 49/1469, СП З"|12.4.З598-20
"Санитарно-Эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации
РабОты образовательных организаций и других объектов социа.цьной инфраструктуры дJuI
Детей и молодежи в условиях распространениJI новой коронав}lрусной инфекции (COVID-
19)". соблюдения санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.З12.4.З59а-2а
"санитарно-эпидеty{иологические требования к организаiiии общественного питания
населения", СП 2.4,з648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
воспитания и обучения, отдыха и оздоров,цения детей и молодежи", Приказа
департамента по образованию администрации Волгограда от 18.12.2а20 Jф 76З коб
организации питания восtIитанникоВ в муниципаJтьньIх дошколъных образовательных

УЧРеЖДениJIх Волгсграда, ре&цизуюlц}lх ocнoBнbie образовательные програilrп,iы
l\ошкольноt-о образования и осущес,rtsJu{ющем Iтрисмо,l,р и ухол за ле,t,ьми /lошкоJlьного
ВОЗРаСТа, Приказа ffзержинского ТУ от З0.12,2022 }lb 0З/638 кОб организации питаниlI
ВосПиТаЕников rчIуниципалъных дошкольньж образовательных учреждений Щзержинского
РаЙОна ъ 2020 Году))., на основании устава ДОУ, договоров между МОУ детским садом J\b

261' и родителrIIчlи (закоrirrьiми предстаtsителя},{и) детей.

В детско,r,I С3.,]} }liriеется норматрIвно-правовая база по вопросам организации питания (

ПРИКаЗЫ об орr'анизации lитания, ( О бракеражноЙ комиссии)>, к Об алминистративно-
обшдественном контроле за организацией и качеством питания>).

В 2023 году организацию IIитания в МоУ детском саду N9 261 осуrцествляет ооо ( Виво-
MapKeT>l. СогjIаснО Контракт1. с поставIIlикоМ организоВан 4-Х разовый режим питания
(завтрак, второй завтрак" обед и уплотненныli полдник).

Ассортиl,тент IIрод}ктOв, входящих в рацион детского fiитан}Iя] соотв9тствует набор1,
продуктов, рекоменлованному СанПиН 2.З12.4.З590-20, Примервому 20-дневному меню.
Все продукты поставля}отся в полном объеiuе в соответствии с заключенньrм Контрактом.
ПОСтавЩикоМ , в основном, соблюдаются графики поставки продуктов питания, Прием
rrост}цающих rтиIцевых trродуктов в.ЩОУ района осуIIdествляется только при наличии
докуr\,iентов, подтверждающ}tх их качество и безопасность. При прiтеме осуществляется
обязательный бракераж поступаюrцих продуктов . На каждыйвидпродукции имеются



накладньiе, ToBapнbie ярлык!l, сертификатьi и справки" Сопроводитель}Iые докуъ{ентьi!
IIодтвер}кдаюшIие происхождение пищевых прод}кт,ов, качество и безопасность, хранятся

до полноIi реаJIизацIли uродукта.

В ДОУ обеспечиваются надлежащие условия храЕения пищевьгх продуктов. собтподаются
сроки их реали:]ации. Складские помещения с)снащеЕы хOлоди-цьным. весоизмеригельным
оборудованиеь{. приборами для измереЕия те}lпературы и влажI{ости воздуха, обеспе.lено
надлежащее санитарное состOяние склаJIских помещений.

Такие продукты как мясо кур, мясо гоtsядины, фарш, молочные продукты, рыба, соленые
и очищенЕые овощи хранятся в раздельньгх холодIIJIьных камерах прI{ температуре,

рекомендованной производителем. КонсервированнаJI продукция, кондитерские изделия,
крупы хранятся на стеллажах и подтоварниках в специ&цьно оборулованной кладовой,
oct{aщeliнbix терi\{ометрами, приборами д_тIJI измереi{ия влаiltности. ýля храненIlя хлеба
имеются специаJ{ьные шкафы. Регулrярно проводится обработка хлебного шкафа 1 ?i,

раствором столовог0 уксуса. При хранении всех групп продуктов соблюдается товарное
соседство, осуществляется контроль за соблюдением сроков реапизации пищевых
продуктов, ведётся журнt}л учета температурного режиlчlа хоподильного оборудования
ооглас}Iо СанГIиН.

Производственное помеrцение пищеблока оснащено системой приточно-вытяжной
вентрiляции, необходимьrfi{ оборудованием, к}хонным инвентарем. Все оборудование
находится в исправном состоявии, имеет соответствуюшую маркировку. санитарное
состоянрIе помещений и оборулования пищеблоков отвечает установленньв{ требованияпл.

Поточность технологических процессов при приготовлении пищи исключает контакт
сырой продукции и гOтовых блюд,

Технологрш приготовления блюд соблюдается, обесrrечивается режим отбора и условия
хранения сутOчньш проб, проводится С-витаминизация третьих бшод.

_Вьцача готовых блюд разрешIается посде провеления приемочного контроля бракераясной
комиссии, резулътаты котOрого регистрируются в кЖурнате бракеража готовой
кулинарной продукции>,

Работники пищеблока своевременно проходят медицинские осмотры и обследования,
гrрофессиtrнаJlьную. гигиеFIическую шодготовку и аттестацию. В медищинские книжки
внесенырезультаты обследований, прививок, Копии N{едицинск{х книжекхранятся в

установлепном порядке . Персонал гrиrцеблока ежедневно перед нача,том рабочей смены
осматривается медицинскими работниками, рез},пьтаты осмотра заносятся в кЖурнал
здоровья> установленного образца.

Попlсrцник}i воспитателерl дошкоJIьных }чреждеЕий обеспечены необходиIчtьiм

коJIичеством специаJтьноЙ одежды: фар,гуками и косынками дJIя разлачи IIищи, фар,гуками

для мытья пOсудьi и сдециальньIми хацатами для уборки помещений.

Во всех возрастных группах созданы условия дJu{ организации питания детей в группах.

,Щетские столы и ст)iлья подобраны согласно ростовым грутIпам воспитанникоЕ)
IIромаркированы. ,Щля каждоЙ возрастноЙ гр5,тrпы tsьцелена стопова5I и чаЙная посуда из



расчета не N{снее одного KOiviiIЛCKTff. на одЁого ребенка согласно сilисочноN{,Y составу детей
ts груrrпе. Не допускае,гся исIIоJIьзование llосуды с отби,Iыми крiulми,,црещинами, скоJIами.
В моечньж грушп иN{еются инструкции о правилах мытья посуды и иЕвентаря с указанием
концентраций и объешrов применяемых моющих и дезинфицир)тоIцих средств.

В ДоУ создаются необходимые у--сjIовия лля фо}-lмирования у доuJкOr-lьникOR
11редставлений об основах здорового образа жизни. рациональном питании, воспитании
купьтурIlо-гигиеЕических }tавыков. Педагогами проводится работа по восIIитанию у детей
культурно-гигиеническ}Iх навыков, ознакомлениIо воспитанников с правиJtами этикета,
формироваЕию у них основ Здорового образа жизни. В ходе непосредственно
образовательноrl деятельности детям рассказывают с пользе разлиLIньж прод}.ктов,
фруктов, овощей, о значении витаминов и минераlов для роста и полноценного развития
оргаЕизма. С детьми организ}тотся. игры. викториныr праздники. В группах организованьт
уголки ( зоны) здоровья в которьtх подобраны разнообразнь{е дидактические игры,
методичеСкие И авторские пособиЯ лля форпrИрованиЯ осноВ здоровогО питаIiиJ{ у детей
дошкольного возраета, испOjIьз},ются разнообразные формы работьi с семьей по
пропаганде здорового образа жизни. принципов рационального т1итания: проводятся
общтlе родителъские собрания .групповые родительские собранrтя, в 2О22-202З у-rебнол,t
году был проведен конкурс детско- родительских стен газет и плакатов к Витаминная
семейка> , так же в рамках городского ffня открытьIх дверей < Разговор о l1равильном
питаIIии) согласно Плану Nrероприятий во всех возрастIlьiх групгrах ilрошjlи занятия,
игры, игры путешествия и квест - игра, родителям (мацоежек) с помощью
инфорплаuионных паNIяток шолучили советы, как накормить детей имеюrций плохой
аппетит.

В rtеляХ ознаком.Jlени_,{ рt,,диlелей ( закOнных лрелставите.;rей) воспитанников с системой
контроля I,{ организациI,1питания был организован < Родительский ковтроль> . родители
посещают пищеблок и групповую ячеriку в установленном разработанном и
утвержденном графике посещений ,посещение пиrцеблока и групповьIх ячеек
осушествляется в сопровождении старшей медицинской сестры ихи завед\тоLцего .

Проверка организацLшl питаЕрIя осуществляется П-у'Тем внешнего вLlз}.ального контроля.

Для родителей ( законЕьIх представителей) в мессенжерах распространили выпуск газеты
к I,]сболяшlки) , Teil{a вьIпYска <f]eTcKoc питание}),

на официальном сайте детского сада размещено 20 дневное меню, размешена
lrаформация об срганизации irитания доN{а. о ilользе овощей и фруктов, о правилах
ЭТИКеТа И СеРВИРОВК€ CTO;-I&.


