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ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ

1.Обцие положения

1,1, Настояlций лорядок организацiти питанLlя ts мун}rципii:Iьнол.{ доrпкольном
образоватеIы{оN,{ YчреждеЕии кfiетскиli сад JФ 2бl{зерлtинского pal"Ioнa Волгоградца:>
(да-цее - Порядок. МОУ) разработан в соответстtsии с Федеральны]u законом от 29 декабря
2012 года Л9 27З-ФЗ кОб образовании в Российской Федерации>. постановлецием
Главного госyдарствеЕного caн}{Tapнoгo враа{а Российской Фелераuим 27.10.2.020 J\b 32
кОб Утверждении сан!rтарно-эпидемиологических правил и }rop]\{ СанПl.тН 2.З12.4_З59а-20
<санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного шитания
насеjIения> (далее - СанПиН 2.з12,4.з590-201 и на основании решения Волгоградсколi
r,ородской fiуь,rы от 09.1\.2016 Nъ 49il4б9 <Об чтвержд9нии Полон<ений об организаrtии
питания в муниципальных образовате-цьных уLrреждениях Волгограда>>, Приказом
департаN{ента rrо образованию администрации Волгограда от 18.|2.2а20 NЬ 76З (об
организации питания воспитанников в муниципаJIьных дошкольных образоватеJlьных
}а{реждениях Волгограда. реацизующих основные образовате.ilьные программьт
лошкольЕого образования и ос_чществjIяющел,{ присмотр и Yход за детъми допIкольног0
возраста.

1.2. ОСнсlвной целью Порядка явjтяется формирование а'IгоритNIа взаимодействия
моу и организации обrцественного питания - испоj-Iнителя контракта на оказание услуг
по организации питанIlя воспLlтанников в МоУ (даqее - контракт. исполнитель контракта)
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,_\l,)еспеtIению восIIитанникоR
'. ,iTe.lbcTB в но]]ых условиях.

i,j, llорядок опреде,rrяет обязанности и ответственносТI} моУ !I испоjlните-ilri: :lРеКТа. а Taк)lte особенности их взаимодействия.

], Взаlllrодействие моу и исполнителя контракта при организации питаниявоспIlтанников

],1, Организация питания в МоУ осуrцествляется совместно IIредставителямиIiспtl.lнителя контракта и штатныпли работниками моу.
2,2, Питание восi]итанников обеспечлtв аетсяв соответс твии седиЕым }.вержденным]вадцатидневнъIм меню, которое является неотъемлемой частью пофuпru.
двадцатlтдневное меню и технологические карты на каждое блtодо, с указаниемссы,,Iки на рецептуры используемых блюд 

" 
пу"о""uрных изделий в соответс.Iвии соСбОРНИКаМИ ТеХНИЧеСКИХ НОРМаТИВОВ-- ПО форr,rам, утвер}кденньш,{ санпин 2.з12.4,з59о_20,\ тверждаетсЯ исfIолнителеп,{ контракта и согласуется руководите-гrем моу в двчх-rкзе_\Iплярах, один из которьгх хранится и используется на пишдеблоке лредставителемl1спо-lните"ця контракта. а ::ругоЙ у ответственного лица моу. отвечающего 3аорганизацию взаимодействия с исполнителем контракта.

2,з, Исполнитель контракта на основании yтвержденного двадца.гидневного менюe,i\eJHeBHo предостаВляет N4оУ N,{енЮ на тек)-щий день с Yказанием выхода блюд с учетоN{возраста детей. режима пребывания и спецIiфики работы гр}.пп (для детей раннегоВL]Зраста 1-З лет ( 10,5 - l2 часовой рехtипt пребiтвания); для д.rЬИ оойпо,r"rого возрастаj-7 '-'еТ ( 10,5 -12 ЧаСОВОй ); ПОСЛе Письменного со,-ласования с руководитеJIем моуe'{ie_]HeB'oe меню размеп{ается исполните,цем контракта рядом с лищеблоком наrтнфорrrационном стенде по организации питания.

2,4, ответственный за организацию питания воспитанников Моу контролируетраз\lещение копий ежедневного меню в грyппах на стендах д-ця информирования
Lrо]Iiтелей (законньrх Предс тавителей) u.-,arr"ruп*rиков.

2,5' OTlrycK питаFIия воспитанникаМ организуетсЯ по возрастныМ группам в

i;ý'**ИИ 
С РеЖИМОМ ДНЯ. ГРафИКОrt выдачи блюд. ,чтвержденными руководителем

При отпуске литаЕия с пиlцеблока производится взвешиваЕие каждого блюда,,верка объеlта готовой прод}-кцrIи с вьжодоýt портдий по утвер}кденному меню I,{ вj,iL)тветствии с количеством детей по табелю y"aru ftосещаемости. Количеств0 и объемJЬ]]анных порций по группам фиксирlтотся в ведоlчIосТи Выдачи готовой 1родукции.

t], обязанности и ответственность 
работников МОУ при организацпи питанIIяВ 

' 
lспIIтанников

З,1, Руководителъ моУ назначае' и утверх(дает приказом:
- ответстВе}lногО за органИзациЮ питаниЯ в МоУ. ос}-шествление контро,цJ{ и: -:'l\It]felicTBиe всех сУбъекТоВ- УчасТВvюп{Ilх в организации питаI{ия воспитацников;
- бракеражную комиссIlю в составе не _\le'ee З-х че-rовек с включением в состав, ',l;1'сII]{ представите-lя l{спо-lнlIте_lя контракта. ос\-lцествJяюп{ую контроль качества

качественным питанием в ра\{ках договорнь]х

}
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]],_]f\ктового набора, используемого для приготовjIения блюд и проведение бракеража
. irlвой продукции перед выдачей для каждого tlриеNIа llищи;

- коý{иссию по контролю за органtIзацией и качествоN{ питания воспитанников с
З:._lIоЧ€IIИ€м в ее состав представителей адN{инистрации моу. родительской
,., -riцественности.

З.2. Руководитель МоУ утверждает:

- режиN,{ приема п_L{rI{и по возрастнып{ грчпilам;

- график вьlдачи I,oToBbIx блюд;

- график с},1ены кипяченой воды;

- инструкцию о правилах мытья пос\цы р1 инвентаря с указанием концентрации
раствороВ и объемоВ применяеN{ых N,{оющих и lезинфI{цI{р\rюших средств;

- иr{струкцию по обработке столов;

- I.iнстр.yкцию по разведенрIю дезинфицир},юших средств.

j.З. ответственньтй за организацию пIттанL{я в N4оУ, осуществление контроля и
вззlt_rtо.]ействие всех субъектов_. участвующлrх в организации питаЕия воспитанников.
1_]a,lee - ответственньтй) в соответствии с данны\{ Порядком:

з.3. 1. Осущес,гвляет ежедневное ведение табе-тя учета посещаемости воспитанников.
по.l\-чающих питан}lе, в том rIисjте воспитанников jIьготных категорr-rй.

з.з.2. обеспечивает еiltедневное предостав.ilение (не позднее l4.00 часов)
Ilспо.lнI{те"тю контракта заявки на питанI{е воспитанников на следующиЙ рабочий день по
фrtlРr{е СОГ,]аСНО ПРИЛОЖеНИЮ К КОНТРаКТ\':

j.з.3. Вносит изменения (проволит корректировку не позднее 8.з0 часов) по
K1_1}ILICCTB\. прис}rтств}.юIцих детей на текущий день для корректировки количества
пOрцtli{ б;тюд (за исключением завтрака_).

].з.4. обеспечиваеТ ежедневно по итога\{ оказания услуг за текуrций день
]-iilо,Iнение абонементной книжки (согjrасно приj]оженlIю Nc 5 к контракту), подписание в
-в\ \стороннем порядке талона и корешка абонементной книжки (корешок та-qона
_ ] lпllсывается ответственным представите.;rеN,I исшо.rIнителя и остается в моу. TarIoH
, . iпIIсывается ответственныд,I и IIередается исполнитеjlю контракта).

Корешки тацонов служат отчетным документо]\,1 по исполнению KoH.rpaKTa. в конце
;:'ЦСГ(] }{есяца с еяtемесячных,{ oTLIeToM по количеству I1редоставленных Yслуг за
:: ill1li \lесяц передаются руководителю моУ (в соответствии с приложением ЛЬ1 к. . . :l акт1' ).

_:.],5. Присутствует при выдаче готовых блюд. ]]9лет г{ет количества и объема
:-lы\ порuиЙ по группаМ. проводиТ кOнтрольНое взвешивавие готовых блюд.

: _].6. KoHTponl,ipyeT:

- ПL]t-']оСТ&вление исполнителем контракта е}кедневных меI{ю с указанием массы' , :,: (Зzttfого блюда по всем прие\,tаN{ пиtци- капорийности блюд и дневного рациона, в
- -_-lя ка;кдой возрастной группы Моу; обеспечивает их подписание и размещение

],lеню в гр}цпах на стендах дхя lлнформирования родителей (законньrх
. .::.l гt_lеIi) воспl-rтаннriков:

t
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- ока]ание усjrуг исполнитеIеý,I контракта по организацIlи питанIIя В N,{O}r
1запраLIивает }i Исполнителя контракта док,чменты, подтверждаюrцие качество и
,Jезопасность продуктов питания: проверяет обеспечение усjlовий хранения и сроков
itl_]НоСТи пищевых прод,Yктов и продовоJьстве}lного сырья. установленньD( Irредприятие},l-
ilзготовителем" на их соотвеТствие нормативно-технической докулtентации);

- обесrrечение испоjlните;lе\,f контракта надлежащего содержанrlя помещений
пттщеблока, складских поNIещений. а также оборулования и инвентаря в соответствии с
\становJенными санитарно-эпидеNtиологическими вормами и правилаN{и, требованиями
поztарной и электробезоласност}I :

- выполнеНИе :чIеРОПриятиli по эконоМии потреблениЯ ,)нергетических 
ресурсов и

Fjе_]опуцения с-цvчаев их необоснованного расходоваЕия исполнителем контракта:

3.з.7. Осушеств--tяет ежедневный осмотр работников МоУ и испо-цниl.е,тl{ контракта
(по согласованrтю). \-частв\-юtцих в приеА4е продуктов, приготовленI.{и и раздаче пиLtи. с
отrrеткой о доп\,ске к работе в гигиеническоN,I журнале (сотру,дники) согласно форшtе,
\,твержденноr1 СанПиН ?.З 12.4.З590-20 (прилоiкение 1).

j.3,8. Koop.litHlTp_TeT работу помощников воспитателей по организации питания в
гр\-l1пах.

3._].9, Осlшrеств-цrlет ко ITpo-Tb за органIlзацией питания восIIитанников. в том чис-це
за прr{е\{о\1 пllши воспитанникаN{и в грутIпах.

з.з.10. Разрабатывает и cвoeBpel{eнHo предостаtsIяет на утверхtдение рчководителю
Iv{Oy инструкции о правилах мытья пос.уды и !1нвентаря с указанием концентрации
растворов lT объемов применяемых N,Iоющих и дезинфицирующих средств: инструкцию по
обработ,ке столов; инструкIiию по разведению дезинфиrtируrощих средств и лр.

з.з.i1. Запрашивает у исполнителя контракта сведения о прохожДении медициЕских
oc\ILrTpoB" профессионацьной гигиенической подготовки и аттестации работниками
пищеб,цока (личньте медицинские книжки), а такн.е СВеДеНия о резуль,l,аl.ах текуtцего
производСтвенногО контроля (копии актоВ ло IIтогам производственного контроля).

з.з.12. Организует, coBl,IecTнo с педагогаN{и и lrодительской общественностью
_\IероприяТия) наIIраВленЕые на пропаганду здорового питания среди воспитанников и их
ро:ителей (законньгх представителей).

3.з.13. обеслеTивает предостав-гlенIIе в Yстановленном порядке в территориацьное
\,правление департаNIента по образованию ад\{инистрации Волгограда необходиrлой
rrнфорлrациtт об организацилI питания tsоспитанников в lVfOY,

з.з.14.ведет следующую документацию по организации питания в Моу:
- табель \,чета посеrцаемостLI воспитанников. пол}л{ающих питание, в том числе

з t]спLtтанников _цьготных категорий;

- бланки заявок на питание воспитанников на каждьiй день по утвержденной форл,rе;

- учет корешков таrIонов по исполнению контракта,

- ведомость контроля за рационом питания (в соответс]твии с приjIо}кением Nъ 13
_,,irIllT}I 2.З /2.4.3 590-2Ь);

- гllгиенический журi{аJT {сотрулнrтки) (в соотвеТствIrи с при;rожениеN{ Л!1 СанГIиFI
_ j ].].]590-20);

l
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- ж}pнa,l бракеража готовоil пишевой продукции (в соответствl{и с лри-цожением J\Гс4
СанПиН 2.З /2.4,З 590-20).

З.4. БракеражнаlI коN,{иссия. руководсТвуясЬ в cBoeli деятельности даннылt Порядконя
и Полотсением tr бракеражной комиссии. проверяет качество оказываемьlх усjlуг- в Tofol
чисJIе:

з.4.1. Знакомится е}кедневно до снятия бракеража с дOк)ъ.{ентами,
подтвержДаюlцимИ происхохtДение, качествО И безопасностЬ пищевьЖ ПРОД}-КТOВ.
исполъзуеN{ьiх для прI{готов"цения блкrд на тек,vщL{й 2день. кo}{трOлирYет чgjlgвия хранепия
и cpoкl.r годности продYктов,

3 .1 "2. Осуществляет ко}{тро-тъ за:

- Bpe,v-IeHeN{ лриготовления и качеством приготовпенньLч в МоУ блюд и купинарных
изделий. соблюденlтеN{ технологии их rrриготовления;

- на-rlич}tем суточньж проб;

- фактическиr,{ выходоп.l одной порц}rи кажJого б:тюда.

з.4.з. ПроводиТ е)kедневнО органо_.rеПтическ\тО ot{eнKy приготовленных блюд в
соответствии с Vказанны}lи в техноjlогических карта.\. резу-iIътаты
бракераяtа заЕосит в бракера;rtа готовой ttищевой продукции (в соответствии с
пр!rложениел,t J,,lЪ 4 СанПиН 2 .З/2.4.З590-20). лает разрешение к выдаче блюд

3.5- Комиссия по контролю за организацлtей и качествоý,I питания tsоспитанников
моу в своей деятельности р,чководствyется данным Порядком и Положением об
адN,{инистративно - обшествеЕноt4 контро-]rе за орган}Iзацией питания :

з.5.1. Комиссия ло контролю за организацией и качеством питания воспитанников
\,{оУ осуществ,цяет:

- плановый контролъ за органirзацiтеri питания воспитанЕиков. в целом. в том числе
за приемом пишIи воспитанникаN{и в гр\-ппах:

- в}Iеплановый ,контролЬ за организациеЁ-l питания воспитанников. в т.ч, при
поступлении жацоб от родителеli (законньDi представителей) воспитанников на качество
пIiтания.

Данный ГIорядок вводится в действие с 1 1 .0 t.2021г

ts .]анный Порядок могуТ вноситься допо_lнения и изN.Iенения ts сOOтветствии с

_]еi"lствYющим законодательствоh,I.

iir,ря.]ок разработан заведующим и старшей медицинской сестрой моу детского сада
.';_ ];'l1 

"

_ :,.,к :ействлrя Порядка: до заN{еItы новым

q

J,l



Возрастные объемы порций для детей
Приложение J\b 9

к СанПиН 2.з /2.4.З590-20

Масса порций
Блюдо

от1-3лет
илиКаша, илиовощЕое, илияичЕое, творожное,или мясЕое блюдо (допускается комбинация разньD(блюд завтрака, этомпри вьIход каждого блюдаможет бытъ уменьшен при условии соблюденияобщей массы блюд завтрака)

130-150

Закуска (холодное блтоцо) (са_пат, овощи и т.п.) 30-40

Первое блюдо
150-180

Второе блюдо (мясное,
птицы)

-рыбное, бшодо из Mllca
50-б0

Гарнир ý

0- 1 2011

Третье блюдо (компот,
кофейный, какао-наIIиток,
сок)

киселъ, чай, Еапиток
напиток из шиповникa 150-180

Фрукты
95



;

tft. a-Ibнoe дошкольЕое образовательное учреждение
с.цrтiгlцшg rл;-Ъ 261 ЩзержиIIского района Волгоградо>

[МОУ детский сад Л} 261)

В : -1стные объемы порций для детей
l1ри,rожение Np 9

к СанПиН 2.З i2.4.З 590-2а

Масса порцийэ 'F t]o

3-7 лет

150-200

Ф

50-60

Первое ,.1._.,_ _. 180-200

Второе блrодо (шлсное, рыбное, бrлодо из
мяса птшш) 70-80

Гарнир 1з0-150

Третье б.rподо (KolпroT, кисель, чай, наглл,гок
-.iкоФеш{ыи; кzlкаGЕапиток, напиток из

шиповЕика,сок)
180_200

Фрукты 100

t
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